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V Podlaski Konkurs Piw Domowych

A. Petite / Belgijskie piwo stotowe

Ogodlne wrazenie:

Jasne, mocno odfermentowane i wysoko nasycone lekkie, stotowe piwo, ukazujgce
owocowo-przyprawowy charakter belgijskich drozdzy klasztornych, przyprawowo-kwiatowy
profil chmielowy i fagodny, dodatkowy zbozowy-stodki smak stodowy.

Aromat:

Umiarkowane do srednich cechy belgijskich drozdzy klasztornych, eksponujgcy owocowo-
przyprawowy charakter. Aromaty pochodzgce od chmielu od brak do umiarkowanych, jesli
wystepujg powinny przybieraé cechy przyprawowe lub kwiatowe. Opcjonalnie wzbogacany
przez subtelne ziotowe/cytrusowe dodatki przyprawowe. Niskie do $rednio-niskiego
zbozowo-stodkie stodowe tto, ktére moze miec lekko miodowe lub cukrowe cechy. Przejawy
owocowosci mogg by¢ bardzo réznorodne (cytrusy, owoce jabtkowate, owoce pestkowe),
jednakze powinny pochodzié one od drozdzy.

Wyglad:
Barwa jasnozoétta do srednio ztotej. Ogdlnie dobra klarowno$é; umiarkowanych rozmiardw,
trwata, ktebiasta biata piana z charakterystycznym lacingiem.

Smak:

Owocowy, delikatnie chmielowy i wytrawny. Poczatkowe stodowo-stodkie wrazenie, ze
zbozowo-stodkim fagodnym stodowym smakiem i wytrawnym, chmielowym finiszem. Stéd
moze dawac lekkie wrazenie miodowego biszkopta lub krakersa. Niski do umiarkowanego
przyprawowy lub kwiatowy smak chmielowy. Estry owocowe od umiarkowanych do
$rednich, moga by¢ cytrusowe (pomaranczowe, cytrynowe, grejpfrutowe), o cechach
owocow jabtkowatych (jabtek, gruszek) lub pestkowych (brzoskwini, moreli). Lekkie do
umiarkowanych przyprawowe, pieprzowe lub gozdzikowe fenole. Rzeski, wytrawny finisz, z
posmakiem lekko stodowym i chmielowym oraz umiarkowanie drozdzowym charakterem.
Niska do umiarkowanej, czysta goryczka chmielowa

Odczucie w ustach:
Lekkie do umiarkowanie tresciwe. Srednio wysokie do wysokiego nasycenie, moze byé nieco
szczypigce. Brak rozgrzewania od alkoholu.

Charakterystyczne sktadniki:
Stéd pilznenski, belgijskie drozdze klasztorne, europejskie, szlachetne odmiany chmielu.



Poréwnanie stylu:
Jest to lzejsza i mniej alkoholowa wersja stylu Trappist Single.

Parametry:

Gestos¢ poczatkowa: 8 - 11 Blg
Gestos¢ koricowa: 0,5 - 2 Blg
Zawartos¢ alkoholu: 3,5 —5,5% obj.
Goryczka: 15 - 25 IBUs

Barwa: 6 - 10 EBC

B. Black IPA

Ogodlne wrazenia:

Piwo zbalansowane w kierunku chmielowosci i smakiem charakterystycznym dla American
IPA, tylko ciemniejsze w kolorze ale bez mocnego palonego i przypalonego smaku. Smak
ciemnych stodow jest delikatny i wspierajacy a nie jako gtéwny komponent. Kluczem jest
pijalnosc.

Aromat:

Umiarkowany do wysoki aromat chmielowy, czesto o charakterze okreslanym jako pestkowe
owoce, tropikalny, cytrusowy, zywiczny, sosnowy, jagodowy lub melonowy. Chmielenie na
zimno moze wprowadzac¢ dodatkowe aromaty kwiatowe, ziotowe lub trawiaste, aczkolwiek
nie jest to wymagane. Bardzo niski do umiarkowanego aromat ciemnych stodéw, ktory
opcjonalnie moze zawiera¢ aromaty lekko czekoladowe, kawowe lub opiekane. W tle mozna
znalez¢ troche czystej i lekkiej karmelowej stodkosci. W niektérych wersjach zauwazalna
moze by¢ owocowos¢ pochodzgca od estréw, aczkolwiek neutralny charakter fermentacji
takze jest akceptowalny.

Wyglad:

Przedziat koloru od ciemno brgzowego do czarnego. Powinno by¢ klarowne, aczkolwiek
niefiltrowane wersje chmielone na zimno mogg by¢ lekko mgliste, jesli jest opalizujgce nie
powinno by¢ metne. Dobra piana w kolorze od bezowej do brgzowej, powinna sie
utrzymywac.

Smak:

Srednio-niski do wysokiego smak chmielowy z aspektami tropikalnych i pestkowych owocéw,
melona, cytruséw, jagody, sosny czy zywicy. Srednio wysoka do bardzo wysoka chmielowa
goryczka, aczkolwiek ciemne stody mogg wzmagaé postrzeganie goryczki. Bazowy smak
stodowy jest generalnie czysty i od niskiej do sredniej intensywnosci, opcjonalnie moze
posiadac smak lekko karmelowy lub toffi. Smak ciemnych stodéw od niskiego do $rednio
niskiego; umiarkowany smak czekoladowy lub kawowy moze by¢ obecny, ale palone nuty nie
powinny byc¢ intensywne, popiotowe lub przypalone, nie powinny kolidowa¢ z chmielem.
Niska do umiarkowana owocowos¢ (od drozdzy lub chmielu) jest akceptowana ale nie
wymagana. Wytrawny do lekko pét wytrawnego finiszu. Finisz moze posiadac lekko palony
charakter ktéry wptywa na odczucie suchosci, aczkolwiek nie jest wymagany. Goryczka
chmielowa i smak chmielu moze pozostawac ale nie powinna by¢ szorstka. Bardzo niski,
czysty, smak alkoholowy moze by¢ zauwazalny w mocniejszych wersjach.

Odczucie w ustach:
tagodne, srednio lekkie do Srednie ciato bez znaczgcego Sciggania pochodzgcego od chmielu



lub palonych stodéw. Wersje chmielone na zimno mogg by¢ troche zywiczne. Srednie
nagazowanie. Obecna moze by¢ lekka kremistos¢ ale nie jest to wymagane. Lekkie
alkoholowe rozgrzewanie moze by¢ i powinno byé odczuwalne w mocniejszych (ale nie we
wszystkich) wersjach.

Komentarz:

Wiekszos¢ wers;ji jest standardowej mocy. Mocniejsze przyktady mogg wydawac sie jak
wielkie, chmielowe portery, jesli sg zbyt ekstremalne, cierpi na tym pijalnosé. Stody i chmiele
tworzg ciekawg interakcje.

Historia:

Wariacja stylu American IPA po raz pierwszy komercyjnie zostata uwarzona okoto 1990 roku
przez Grega Noonana jako Blackwatch IPA. W poczatkowych latach roku 2000 styl byt
popularyzowany w USA na pétnocno zachodnim wybrzezu oraz potudniowej Kaliforni. Styl
ten jest czasem znany jako Cascadian Dark Ale (CDA), gtéwnie na pétnocno zachodnim
wybrzezu USA.

Surowce:

Stéd palony bez tuski dla koloru i troche dla smaku, bez szorstkosci i cech przypalonych;
amerykanskie i z nowego Swiata odmiany chmielu ktére nie ktdcg sie z palonym stodem.
Charakterystyki zacytowanych chmieli sg typowe dla tych gatunkéw chmielu; inne
cechy/wtasciwosci s3 mozliwe, zazwyczaj jesli pochodzg od nowszych odmian.

Poréwnanie stylu:

Balans oraz ogdlne wrazenie American IPA lub Double IPA wraz z powsciggliwg palonoscig
podobng to takiej jakg znajdziemy w Schwarzbier. Nie tak palone, przypalone jak American
Stout czy American Porter i z mniejszym ciatem oraz zwiekszong fagodnoscia i pijalnoscia.

Podstawowe informacje:

Gestos¢ poczatkowa: 12,4 — 20,5°Blg
Goryczka: 50 — 90 IBUs

Gestos¢ koricowa: 2,6 — 4,6°Blg
Barwa EBC: 49 - 79

Zawartos¢ alkoholu(obj.): 5,5 —9,0%

C. Eisbock

Ogodlne wrazenie

Mocny, petny, bogaty i stodowy, ciemny niemiecki lager, czesto o lepkiej teksturze i mocnym
smaku. Nawet jesli smaki sg skoncentrowane, alkohol powinien by¢ gtadki i rozgrzewajacy, a
nie palacy.

Wyglad

Barwa od gtebokiej miedzi do ciemnobrgzowej, czesto z atrakcyjnymi rubinowymi
refleksami. Lagerowanie powinno wptyngé¢ na dobrg klarownos¢. Piana moze by¢
umiarkowana lub staba w kolorze od biatej do koloru kosci stoniowej. Czesto widoczne
ociekanie na szkle(efekt sciekania alkoholu po wewnetrznej czesci szktfa).

Aromat
Zdominowany przez balans bogaty, intensywnie stodowy oraz wyraznej obecnosci alkoholu.



Brak aromatu chmielowego. Mogg wystepowac znaczne aromaty owocowe pochodzenia
stodowego o cechach ciemnych owocéw. Aromat alkoholu nie powinien by¢ szorstki, gryzacy
czy rozpuszczalnikowy.

Smak

Bogata, stodka stodowos¢ zrdwnowazona znaczng obecnoscig alkoholu. Produkty reakcji
Maillarda pochodzace od stodu mogg przybierac cechy tostowe, troche karmelu, a czasami
nawet delikatny smak czekolady. Bez smaku chmielowego. Goryczka chmielowa rownowazy
stodycz stodowa na tyle, aby unikngé mdtego charakteru. Moga wystepowac znaczne
aromaty owocowe pochodzenia stodowego o cechach ciemnych owocéw. Alkohol powinien
by¢ gtadki, nie powinien by¢ szorstki ani gorgcy i powinien wraz z goryczka chmielowg
rownowazyc silng obecnos¢ stodu. Finisz powinien by¢ stodowy i alkoholowy wraz z pewng
wytrawnoscig od alkoholu. Nie powinien by¢ lepki, syropowaty lub mdty. Czysty charakter
lagerowy.

Odczucie w ustach

Petna do bardzo petne. Niskie wysycenie. Znaczne rozgrzewanie od alkoholu ale bez ostrego
rozpalania. Bardzo gtadkie, bez pikantnego alkoholu, goryczy, fuzli i innych
skoncentrowanych smakow.

Komentarz
Wydtuzony okres lezakowania jest czesto potrzebny po wymrazaniu, aby wygtadzi¢ alkohol i
poprawié balans stodowo - alkoholowy.

Historia
Tradycyjna specjalnos¢ z Kulmbach otrzymywana przez wymrozenie doppelbocka i usuniecie
lodu, aby skoncentrowac smak i zawartosc¢ alkoholu (jak i réwniez wszelkie wady).

Charakterystyczne sktadniki
Takie same jak doppelbock. Komercyjne Eisbocki zawierajg nawet do 33% alk. obj.

Poréwnanie stylu

Eisbocki to nie tylko mocniejsze doppelboki; nazwa odnosi sie do procesu zamrazania i
koncentracji piwa i nie jest deklaracjg poziomu alkoholu; niektére doppelbocki sg mocniejsze
niz Eisbocki. Nie tak gesty, bogaty i stodki jak wheatwine.

Parametry

Goryczka: 25— 35 IBUs

Kolor EBC: 35 - 59

Gestos¢ poczatkowa: 19,0 — 28,0 + °Blg
Gestosc¢ koricowa: 5,0 — 9,0 °Blg
Zawartos¢ alkoholu(obj.): 9% - 14%



