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Zro6dto: PSPD. Opis styléw piw w XI KPD Zywiec 2013

Traditional Bock - Kozlak

Kozlak (z niem. Bock) znany jest od XVI w. Swéj rodowdd wywodzi z dolnosaksonskiego
miasta Einbeck, gdzie od XIII w. warzono mocne piwo Starkbier. Bylo ono wowczas piwem
gornej fermentacji eksportowanym do wielu panstw. Rozsmakowali si¢ w nim réwniez
ksigzeta bawarscy, ktorzy w XVI w. postanowili piwo to nie tylko importowac, ale warzy¢

u siebie. Ze wzgledu na duze zaawansowanie piwowarow bawarskich w produkeji piw dolne;j
fermentacji, sukcesywnie odchodzono od goérnej fermentacji, tak wigc dzi$ piwo to warzone
jest najczescie] przy uzyciu drozdzy dolnej fermentacji. Kozlak gornej fermentacji warzony
jest gtownie w Holandii.

Parametry (weryfikacja K. Fidler - warto$ci przyblizone— na potrzeby IWKPD):

Ekstrakt poczatkowy: 16-18 °Blg

Ekstrakt koncowy: 3,5-6 °Blg

Zawarto$¢ alkoholu: 6,2-7,2 %

Goryczka: 20-30 IBUs

Barwa: 14-22 SRM

Surowece i technologia: stosowane stody przy warzeniu tego stylu to glownie:
monachijski, wiedenski 1 pilznenski. Stody karmelowe 1 palone powinny by¢ dodawane
jedynie w niewielkiej iloéci — inaczej pojawig si¢ zbyt silne smaki karmelowe i przypalane.
Charakterystyczne dla tego stylu aromaty melanoidynowe powstaja w wyniku dekokcyjnego
zacierania oraz przedtuzonego gotowania brzeczki. Alternatywnie uzywa si¢ niewielkiej ilosci
stodu parzonego (melanoidynowego). Drozdze dolnej fermentacji. Lezakowanie dlugie

w niskich temperaturach.

Barwa: piwo powinno by¢ ciemne, paleta kolorow waha si¢ od ciemno bursztynowego

do brazowego. Piwo jest klarowne.

Piana: piana drobnopecherzykowa, jasna, jedynie lekko zabarwiona w kolorze piwa, trwala.
Aromat: zapach jest czysty, brak jest estrow lub ciezkich, stodkich nut owocowych i
karmelowych. Pierwsze skrzypce graja aromaty stodowe, tozsame z zapachem ciemnego
pieczywa lub podpiekanych tostow. Mozliwy jest rowniez delikatny akcent suszonych
owocow: Sliwek 1 rodzynkéw. Aromat chmielowy nieobecny lub na bardzo niskim poziomie.
Brak lub niski poziom estréw oraz mocnych zapachow karmelowych, za to obecne
charakterystyczne aromaty melanoidynowe. Mozliwy akcent alkoholowy w mocniejszych
wersjach.

Smak: wyrazne smaki stodowe powinny by¢ dobrze zbalansowane goryczka. Sg one by¢
glebokie, ale nie stodkie, mdte, czy brzeczkowe. Odczucia retronosowe sg wyraznie stodowe
— mozliwy smak przypieczonej skorki od chleba, tostow lub nuta orzechowa. Jezeli w smaku
obecny jest karmel to na poziomie niskim do umiarkowanego, bez charakterystycznej ostrej
kwasnos$ci. Finisz moze by¢ dluzszy, nawet lekko goryczkowy.

Goryczka: powinna by¢ $rednia i dobrze wspotgrajaca z innymi smakami. Nie powinna
gra¢ pierwszych skrzypiec 1 dominowaé w balansie. Nie moze by¢ ostra, palaca lub pikantna.
Moze przy tym dawaé wrazenie naktadania si¢, potggowania w kolejnych tykach. Ma swoj
udzial w finiszu.

Odczucie w ustach: nasycenie umiarkowane w kierunku niskiego powinno utworzy¢
gesta piang. Pelnia na $rednim lub wyzszym poziomie dajaca piwo umiarkowanie kragte.
Piwo powinno by¢ dobrze odfermentowane jednak niezbyt wytrawne, wrazenie tre§ciwosci
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winno by¢ zachowane. Brak efektu oblepiania. Piwo tagodne bez ostrych, cierpkich
posmakow.

Ogolne wrazenie: jest to mocny, ciemny lager o kompleksowym, ale fagodnym,
stodowym charakterze bez dominacji karmelu. Moze sprawia¢ wrazenie piwa krzepkiego,
jednak nigdy zbyt alkoholowego.

Komercyjne przyktady: Einbecker Ur-Bock Dun-kel, Flotzinger Josefi Bock, Aas Bock,
Anchor Bock Beer, Miltostaw Kozlak.

Zrédto: www.wiki.piwo.org (thumaczenie BICP wg Wiki Piwo.org, wer. K. Fidler)

Witbier

Aromat

Umiarkowana stodko$¢ (czgsto wraz z delikatnymi nutami miodu i/albo wanilii)

wraz z lekkimi, zbozowymi, przyprawowymi aromatami pszenicy, czesto z lekka
kwaskowatoscig. Umiarkowany perfumowy zapach kolendry, czgsto potaczony ze ztozonym
aromatem ziolowym przypraw. Dopuszczalna delikatna, pieprzowa nutka na drugim planie.
Umiarkowany aromat skorki cytrusowej, cytrusowa pomaranczowa owocowosc. Opcjonalny
jest staby przyprawowo-ziotowy aromat chmielowy, ale nigdy nie powinien przystoni¢ ww.
cech. Brak dwuacetylu. Nie sg rowniez mile widziane warzywne, selerowe, albo szynkowe
aromaty. Aromaty przypraw powinny by¢ mocne, jednak powinny harmonizowac

z aromatami owocowymi, kwiatowymi i stodkimi.

Wyglad

Kolor od bardzo jasno stomkowego do bardzo jasno ztotego. Piwo do$¢ metne co wynika

Z obecnosci skrobi i/lub drozdzy, i nadaje mleczny, biato-zotty wyglad. Piana powinna
utrzymywac si¢ dtugo. Powinna by¢ gesta, kremowo-biata.

Smak

Przyjemna stodycz (z nutami miodu i/albo wanilii), posmak skorki cytrusowej

I pomaranczowej owocowosci. Piwo orzezwiajace, rzeskie z wytrawnym, czgsto kwasnym
finiszem. Moze posiada¢ smak pszeniczny. Opcjonalnie moze by¢ lekko mleczno kwaskowe.
Powszechne sg smaki ziotowo-przyprawowe, pochodzace od kolendry 1 innych przypraw,
powinny jednak by¢ subtelne i zrGwnowazone, nie dominujace. Przyprawowe i ziemiste
posmaki chmielu mogg wystepowac na poziomie niskim, lub wrecz nie by¢ wyczuwalne. Jesli
jednak sa, nie powinny ktocié si¢ ze smakami pochodzacymi od przypraw. Goryczka
chmielowa moze by¢ staba do $rednio stabej (jak w Hefeweizen) i nie powinna wptywac

Na orzezwiajgce aromaty owocOw 1 przypraw, nie powinna utrzymywac si¢ do finiszu.

Nie powinna wystgpowaé goryczka pochodzaca od pomaranczy. Nieodpowiednie sg rowniez
smaki i zapachy warzywne, selerowe, szynkowe, albo mydlane. Brak dwuacetylu.
Tekstura

Srednio lekka do $redniej tresciwo$é, czesto z gtadkoscia i lekka kremowoscia pochodzaca
od niestodowanej pszenicy i czasami owsa. Pomimo tresciwos$ci i kremowosci, finisz

jest wytrawny i kwaskowaty. Silnie musujace z powodu mocnego nagazowania. podobnie

z powodu nagazowania orzezwiajace, zwykle brak wyczuwalnej goryczki na finiszu.

Brak ostrosci i cierpkosci wynikajacej z dodatku skorek pomaranczy. Nie powinno by¢
catkowicie wytrawne, ,,cienkie”, nie powinno by¢ rowniez lepkie i ciezkie.

Ogolne wrazenie

Orzezwiajgce, umiarkowanie mocne oparte na pszenicy ale.

Komentarz
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Obecnos¢ 1 poziom cech pochodzacych od przypraw oraz mlecznej kwaskowato$ci moze by¢
zroznicowany. Jednak catkowicie przyprawowe i/albo kwasne piwa nie sg dobrymi
przyktadami tego stylu. Piwo to jest bardzo wrazliwe i nie dojrzewa, zatem najbardziej
pozadane sg mtode, §wieze, dobrze przechowywane egzemplarze. Wigkszos$¢ przyktadow ma
okoto 5% ABV.

Historia

400-letni styl piwa, ktory zanikt w latach 50 XX wieku; wskrzeszony przez Pierre Celis w
browarze Hoegaarden i od tego czasu jego popularnos$¢ stale ro$nie.

Surowce

Zasyp sktada si¢ z okoto 50% niestodowanej pszenicy (tradycyjnie ,, mickka biata zimowa”
pszenica) 1 50% jasny stdd jeczmienny (przewaznie stod pilznenski). W niektorych wersjach
uzywa si¢ 5-10% owsa. Przyprawy takie jak $wiezo mielona kolendra i curacao, czasami
skorka z pomaranczy dla uzupetnienia stodkiego aromatu, ktory jest tu charakterystyczny.
Moga by¢ uzyte rowniez inne przyprawy (rumianek, kmin rzymski, cynamon, aframon
madagaskarski) by nada¢ ztozonosci ale sg duzo mniej istotne. Drozdze gornej fermentacji,
ktoére sa sktonne do tagodnej przyprawowej fermentacji. W niektérych przypadkach
praktykowana jest bardzo ograniczona fermentacja mlekowa, albo dodanie kwasu
mlekowego.

Podstawowe informacje

Gestos¢ poczatkowa: 11 — 12.9°Blg

Goryczka: 10 - 20 1BU

Gestos¢ koncowa: 2 — 3.1°Blg

Kolor: 2 -4 SRM

Alkohol objetosciowo: 4.5 — 5.5%

Komercyjne przyklady

Hoegaarden Wit, St. Bernardus Blanche, Celis White, Vuuve 5, Brugs Tarwebier (Blanche de
Bruges), Wittekerke, Allagash White, Blanche de Bruxelles, Ommegang Witte, Avery White
Rascal, Unibroue Blanche de Chambly, Sterkens White Ale, Bell’s Winter White Ale, Victory
Whirlwind Witbier, Hitachino Nest White Ale

Biére de Garde

Aromat

Wyrazna stodko$¢ stodowa, czesto ze ztozonym (aczkolwiek lekkim do umiarkowanego)
aromatem tostowym. Dopuszczalne sg aromaty karmelowe. Estry niskie do umiarkowanych.
Raczej brak aromatow chmielowych (moze wystepowac nieznaczny aromat przyprawowy
albo ziotowy). Wersje komercyjne posiadaja czg¢sto zapachy zbutwiale, lesne, ,,piwniczne”,
ktore ciezko otrzyma¢ w piwowarstwie domowym. Wersje jasniejsze sg rowniez stodowe,
ale bedzie w nich brakowato aromatéw bogatszych, glebszych. Wersje te moga by¢
nieznacznie mocniej chmielone. Brak dwuacetylu.

Wyglad

Istniejg trzy podstawowe wersje (blond, amber i brown), piwo moze wigc przybiera¢ kolor
od zlotego do czerwono brgzowego czy kasztanowego. Klarowno$¢ jest rzecza ,,umowng”.
Zazwyczaj piwo powinno by¢ klarowne, niemniej jednak zwlaszcza niefiltrowane wersje beda
opalizujace. Bardzo gesta, raczej biata piana, w piwach ciemniejszych - ztamanej bieli. Piwo
do$¢ mocno nagazowane.

Smak
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Stodowos¢ $rednia do wysokiej, czesto z tostowa, toffi czy karmelowa stodkoscig. Ztozone
smaki stodowe zaznaczone sg zwlaszcza w ciemniejszych wersjach piwa. Posmaki estrowe

i alkoholowe pozostaja na umiarkowanym lub wrecz niskim poziomie. Srednio niska
goryczka niemniej jednak pierwsze skrzypce gra stodowos¢. Smaki stodowe utrzymujg si¢

do finiszu, ale ten jest srednio wytrawny, nigdy mdty. Alkohol sprawia wrazenie dodatkowe;j
wytrawnosci piwa na finiszu. Raczej brak posmakow, pochodzacych od chmielu, niemniej
jednak jasniejsze wersje moga posiada¢ delikatne odczucie ziotowo — przyprawowych
posmakow chmielowych. Posmaki te mogg w pewnym wymiarze pochodzi¢ od drozdzy. Brak
diacetylu. Gtadkie, zharmonizowane, dobrze wylezakowane piwo.

Tekstura

Tresciwo$¢ raczej niska do éredniej. Piwo zharmonizowane, gladkie, wrecz jedwabiste.
Nagazowanie umiarkowane do mocnego. Umiarkowana rowniez zawartos¢ alkoholu, ale ten
powinien by¢ bardzo gtadki, utozony, nigdy ostry.

Ogolne wrazenia

Piwo raczej mocne, zaakcentowane stodowo, dtugo lezakowane w rzemieslniczych, wiejskich
browarach.

Komentarz

Istniejg trzy podstawowe warianty tego stylu: ciemne (the brown, brune), jasne (the blond,
blonde) i bursztynowe (the amber, ambrée). Wersje ciemniejsze sg bardziej stodowe,
natomiast jasniejsze mogg by¢ bardziej chmielone (niemniej jednak we wszystkich wersjach
dominuje stodowo$¢). Piwo to jest spokrewnione z Bi¢re de Mars, jednak rozni si¢ zasadniczo
stopniem wylezakowania (Bi¢re de Mars jest spozywane bez dluzszego lezakowania). Poziom
odfermentowania zawiera si¢ W zakresie 80-85%. Istniejg rowniez bardziej tresciwe wersje
ale sg one rzadko$cia.

Historia

Nazwa dostownie znaczy ,,piwo ktore jest przetrzymywane”. Tradycyjne piwo ale
pochodzace z rzemieslniczych, wiejskich browaré6w w potnocnej Francji, warzone na
poczatku wiosny i trzymane w zimnych piwnicach by skonsumowac je w cieplejszym okresie.
Obecnie jest warzone przez caly rok. Spokrewnione ze stylem Belgian Saison. Biére de Garde
jest jednak bardziej okragte, bogatsze, stodsze, skoncentrowane na stodowosci, czgsto posiada
cechy ,,piwniczne” i nie zawiera przyprawowych i cierpkich cech Saison.

Surowce

Charakter ,,piwniczny” wyczuwalny w komercyjnych przyktadach jest praktycznie

nie do skopiowania w piwowarstwie amatorskim, gdyz pochodzi od lokalnych drozdzy

i plesni. Cecha ta czgsto postrzegana jest jako wytrawny, cierpki zapach ,,korkowy”. Piwa
domowe w tym stylu sa zazwyczaj czystsze w smaku. Stodem bazowym zazwyczaj jest stod
pale, wiedenski i monachijski. W jasniejszych wersjach smaki karmelowe cze¢sciej wynikaja

z karmelizacji podczas chmielenia. W wersjach ciemniejszych stosuje si¢ dodatek stodow
karmelowych, przez co posiadaja bogatszy ztozony smak i zapach. W celu wsparcia
wytrawnego finiszu do nastawu mozliwy jest dodatek cukru. Drozdze dolnej, albo gorne;j
fermentacji fermentowane w niskich temperaturach, nastgpnie dtugo lezakowane w chtodnych
warunkach (4-6 tygodni w browarach komercyjnych). Migkka woda. Kwiatowe, ziotowe albo
przyprawowe chmiele kontynentalne.

Podstawowe informacje

Gestos¢ poczatkowa: 14,7 - 19,3°Blg

Goryczka: 18 — 28 IBU


http://www.wiki.piwo.org/Diacetyl

I WARSZAWSKI KONKURS PIW DOMOWYCH
e OPIS STYLOW PIW

e Na podstawie Opisu styléw piw w XI KPD Zywiec 2013 wg PSPD oraz ttumaczenia BJCP
wg Wiki Piwo.org

d * b
o " Pos,

v
K2 ch . o

Gestos¢ koncowa: 2,1 - 4,1°Blg
Kolor: 6 — 19 SRM
Alkohol objetosciowo: 6 — 8.5%

Komercyjne przyklady

Jenlain (amber), Jenlain Bi¢re de Printemps (blond), St. Amand (brown), Ch’Ti Brun (brown),
Ch’Ti Blond (blond), La Choulette (all 3 versions), La Choulette Biere des Sans Culottes
(blond), Saint Sylvestre 3 Monts (blond), Biere Nouvelle (brown), Castelain (blond), Jade
(amber), Brasseurs Bi¢re de Garde (amber), Southampton Bi¢re de Garde (amber), Lost
Abbey Avante Garde (blond)

Amerykanskie IPA

Aromat

Wydatny, intensywny aromat chmielowy. Charakter tego aromatu wynika z zastosowania
amerykanskich odmian chmielu, cechujacych si¢ zapachami cytrusowymi, kwiatowymi,
perfumowymi, zywicznymi, sosnowymi, i/albo owocowymi. Wiele wersji jest chmielonych
na zimno i mogg posiada¢ dodatkowy trawiasty aromat (aromat ten nie jest wymagany). W tle
moze by¢ wyczuwalna czysta stodowa stodkos¢ jednak powinna ona by¢ na nizszym
poziomie niz w wersji English IPA. W niektorych wersjach moze by¢ wyczuwalna, zar6wno
estrowa, jaki i chmielowa owocowos$¢é, pomimo tego, ze piwo fermentowane jest neutralnie.
Moze by¢ réwniez wyczuwalny staby aromat alkoholu.

Wyglad

Kolorystyka od $rednio ztotego do §rednio czerwonawo-miedzianego; niektore wersje moga
mie¢ odcien pomaranczowy. Piwo powinno by¢ klarowne, chociaz wersje niefiltrowane,
chmielone na zimno mogg by¢ delikatnie mgliste. Piana dos¢ trwata, w ztamanym biatym
(z6ttawym lub szarawym) kolorze.

Smak

Zaakcentowany smak chmielowy (od $redniego do wysokiego) powinien odzwierciedla¢
charakter amerykanskich odmian chmielu, charakteryzujacych si¢ zapachami cytrusowymi,
kwiatowymi, zywiczny, sosnowymi i owocowymi. Na pierwszym planie przedstawiony jest
mocny chmielowy charakter tego piwa. ,,Zniewalajacej” goryczce towarzyszy zrownowazony
smak stodowy (na niskim, ewentualnie srednim poziomie). Jest generalnie czysty i stodowo
stodki aczkolwiek dopuszczalne sa nuty karmelowe czy tostowe. Niemniej jednak powinny
one by¢ na dos$¢ niskim poziomie. Brak dwuacetylu. Do przyjecia sg lekkie posmaki
owocowe, ale generalnie nie sa konieczne. Goryczka powinna by¢ zharmonizowana i migkka.
Finisz raczej wytrawny ($rednio wytrawny do wytrawny). W mocniejszych wersjach
dopuszczalne sg lekkie alkoholowe posmaki. Nicodpowiednie sa posmaki debowe.

W niektoérych przyktadach tego stylu znajdujemy posmaki siarczanowe, jednak wigkszos¢
przedstawicieli stylu jest od nich daleka.

Tekstura

Piwo raczej gtadkie, sredniej tresciwos$ci, z wyczuwalng chmielowg cierpkoscia.
Nagazowanie umiarkowane do $rednio wysokiego. Piwo sprawia wrazenie Stylu o stodowe;j
stodkosci, niemniej jednak w koncoéwce jest wytrawne. W mocniejszych (ale nie wszystkich)
wersjach moze by¢ odczuwalna gtadka, rozgrzewajaca nuta alkoholowa.

Ogolne wrazenie

Zdecydowanie chmielowy i goryczkowy, umiarkowanie mocny American pale ale.
Historia
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Amerykanska wersja historycznego stylu English IPA, uwarzonego przy uzyciu
amerykanskich surowcow.

Surowce

Stod Pale ale (dobrze zmodyfikowany i odpowiedni do zacierania jednotemperaturowego),
amerykanskie chmiele, amerykanskie drozdze, ktore moga nada¢ czysty lekko owocowy
profil. Generalnie pelno stodowe, ale zacierane w nizszych temperaturach dla wyzszego
odfermentowania. Woda od mi¢kkiej do umiarkowanie siarczanowe;j.

Podstawowe informacje

Gestos¢ poczatkowa: 13,8 - 18,2°Blg

Goryczka: 40 - 70 IBU

Gestos¢ koncowa: 2,6 — 4,6°Blg

Kolor: 6 — 15 SRM

Alkohol objetosciowo: 5.5 — 7.5%

Komercyjne przyklady

Bell’s Two-Hearted Ale, AleSmith IPA, Russian River Blind Pig IPA, Stone IPA, Three
Floyds Alpha King, Great Divide Titan IPA, Bear Republic Racer 5 IPA, Victory Hop Devil,
Sierra Nevada Celebration Ale, Anderson Valley Hop Ottin’, Dogfish Head 60 Minute IPA,
Founder’s Centennial IPA, Anchor Liberty Ale, Harpoon IPA, Avery IPA

Zrodto: www.wiki.piwo.org



